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Wedding at Nice Valley

Lake view drink — Dinner in the green house — Party at the
old house

Vi vill kunna erbjuda en sa fin dag som majligt och tanker att man borjar
dagen pa vara terrasser dar man bade kan ha vigsel och ett harligt mingel
med bubbel och en magisk utsikt over Drevviken. Vid daligt vader har vi
majlighet att satta upp talt alt oppna upp Kristinahuset.

Efter minglet gar man vidare till vart vaxthus dar vi dukat upp for en harlig och
avslappnad middag. | vaxthuset kan man sitta upp till 110 personer.

Nar det kommer till mat vill vi gora det vi ar bast pa namligen sharingmenyer
med svenska ravaror med smaker inspirerade fran medelhavet. Den varma
maten tillagar vi fran var vedeldade grill. Nar vi sager sharing innebar det att

varje ratt serveras fran ett fat som skickas mellan gasterna pa bordet.

Nar middagen ar klar gar gasterna upp till Kristinahuset for fest dar vi stallt
iordning vara rum efter kundens dnskemal, dans, bar, lounge mm.

Priser bréllop:
( Delas upp i lokalhyra samt kuvertpris)

Total minimumdebitering for att hyra bdde Kristinahuset & Vaxthuset
ar 100.000 kr under hésésong maj—sep

Slutgiltigt antal géster meddelas 14 dagar innan event och detta kommer
sedan faktureas for

Lokalhyra:
Kristinahuset & Vaxthuset 20.000 kr ( 16-01)
Endast Kristinahuset: 15.000 ( 16-01)
Endast Vaxthuset 15.000 (16-00)



Br&llopspaket:

Har har vi satt ihop tre brollopspaket - men givetvis gar det utmarkt att andra,
lagga till och ta bort for att det ska passa just er

That's what I call a rock!
Kuvertpris: 2250 kr / pp

Fria moten for planering
Bubbel med fri pafyllning samt 3 snittar
Vin/él/alkoholfritt med fri pafyllning till middagen
Sharingmeny i 2 serveringar
Kaffe & dessert samt avec
Vickning
Fri bar (6L, vin, fast drinksortiment med och utan alkohol)
Personal, 2 st talt 4x4 m for tex mingel,
Hogtalare och mikrofoner till mingel & middag
Hogtalare, DJ-mixerbord, uplights & discokula for dansgolv.

Det kommer bli glatt!
Kuvertpris: 1600 kr / pp

1 glas bubbel med pafyllning samt 2 snittar
3 glas vin/ol/alkoholfritt till middagen
Sharingmeny i 2 serveringar
Kaffe & dessert
Vickning ( Korv med brdéd med vara harliga tillbehor)
Personal, hogtalare for dansgolv, discoljus i& discokula ingar

Mojlighet till bemannad paybar efter middagen
Alt drinkbiljettpaket ( Kops till hela sallskapet )
3 X biljetter 295 kr
4 X biljetter 345 kr



Nice Wedding
Kuvertpris: 1400 kr / pp

1 glas bubbel med pafyllning
2 glas vin/ol/alkoholfritt till middagen
Sharingmeny i 2 serveringar
Kaffe & dessert
Personal, hogtalare for dansgolv, discoljus & discokula ingar

Mgjlighet till bemannad paybar efter middagen
Alt drinkbiljettpaket ( Kops till hela sallskapet )
3 X biljetter 295 kr
4 X biljetter 345 kr

Tider:

Mingel fran kl 16 ( dnskas tidigare mingel tillkommer personalkostnad )
Fest fran att middagen ar klar till senast kl 01 i Kristinahuset. | vaxthuset ar
sluttiden 00.

( Sluttid i Kristinahuset gar att férlanga mot en kosthad pa 10.000 kr / timmen, |
vaxthuset gor vi inte detta)

Dukning:

Hyr man bada lokalerna sker middagen i vaxthuset. Dukning ar generellt utan
duk pa vara rustika trabord, linneservett, forrattstallrik, varmrattstallrik, 2
vinglas, 1 vattenglas, kniv, gaffel, enklare blomsterdekoration, & oljelampor.
Dessert och kaffekoppar dukas upp pa buffée.

Vid gastantal pa max 70 personer sitter alla i samma rum pa vara rustika bord
utan duk. Vid gastantal over 70 personer dukar vi upp rummet bredvid med
runda bord om 8p. Dessa bord har alltid linneduk. Rummet bredvid har en stor
ingang och glasvaggar sa kanslan blir att alla sitter tillsammans anda.
Nedan ser ni dukning bade med och utan duk samt hur det kan se ut i dagsljus
och pa kvallen. (obs hamnskyltar och brollopsprogram ingar inte i kuvertpriset)

Lokalen dekoreras som pa bilderna pa hemsidan med risbollar och ljusslingor i
taket, grona vaxter pa borden. Har man egna onskemal tillkommer en
timkostnad for iordningstallande samt aterstallande



Bar:
Nar det kommer till baren sa finns det lite olika upplagg:

- Gasterna bestaller fran en meny, ni betalar hela notan
- Gasten bestaller och betalar sin egen dryck efter middagen
- Baren har billigare priser for gasterna dar ni betalar mellanskillnaden
- Ni delar ut X antal drinkbiljetter ( rabatterade paketpriser finns)
- Fri bar (Ingar i all exclusive-paketet )

Servering:

De forsta ratterna samt brod blir som en "forratt” och kommer in pa fat efter
att drycken blivit serverad. Som "varmratt" kommer maten fran grillen pa
samma satt, ratterna vi serverar kan bade atas var for sig eller tillsammans,
dar bestammer gasten sjalva hur man vill gora.

Som avslutning dukar vi upp en buffé med kaffe och dessert dar gasten
sjalva hamtar det man vill ha. Onskar man bade dessert och tarta foreslar vi
att man serverar desserten och att man istallet har tartan pa buffen.

Vi producerar inga brollopstartor sjalva men kan sjalvklart hjalpa till att kopa
in den alt gor gasten det sjalv och betalar en serveringsavgift pa 35 kr /
kuvert.

Om man vill ha tarta istallet for dessert finns ocksa mojligheten att byta ut
desserten mot vickning eller snittar



Bréllopsmeny 2026 Nice Valley

Nar det kommer till mat vill vi gora det vi ar bast pa namligen sharingmenyer.Nar vi
sager sharing innebar det att varje ratt serveras fran ett fat som skickas mellan
gasterna pa borden. Den varma maten tillagar vi fran var vedeldade grill.

Man far komma med input pa menyn och vi anpassar efter kundens énskemal om
man vill gora justeringar men priset anpassas da ocksa darefter. Vad galler
allergier / specalkost tillkommer en kostnad pa 200 kr / kuvert
( galler inte vegetariskt, gluten, notter )

Pa borden

Foccacia med olivolja och parmesandipp

Férsta serveringen

Lattgravad fjordlax med apple, selleri och fermenterad jalapeno.
Fetaostsallad med ruccola, gronartspesto, picklad gron tomat, gurka & mynta

Andra serveringen

Fran grillen:
Butchers choice over open fire - Smoked BBQ Brisket
Cajungrillad tonfisk med soja, lime och vitloksglaze

Sallader:
Rostad potatiskompott toppad med grillad Lok, sparris, eldade grona bonor.
Tradgardstomat-sallad med isad silverlok, graslok och basilika

Saser:
Texas style BBQ sauce
Aji Verde - Peruansk yoghurtsas med koriander och chili.

Tredje serveringen

Nybrand creme brulee
Chokladmousse med farska och torkade hallon
Mini-cupcake med rabarber och jordgubb
samt kaffe / te



